


RESTAURANT & PIZZERIA

Herzllch Wlllkommen in unserem |ta||en|schen
~ Restaurant Adler!

- Wir freue‘h‘('j‘fr"\s, Sie in unserem kleinen Stiick Italien”s begri-
Ren zu diirfen. Lassen Sie sich von den Aromen und der Gast-
| freunds‘chaft Italiens verzaubern. Unsere Spei‘sekarte bietet
eine Auswahl an tradltlonellen Gerichten, die mit frischen
Zutaten und viel Llebe zubereltet werden.

Wir wiinschen ‘|hhéﬁ}’einéh 'angenehmen Aufenthalt und einen
guten Appetit! Bel Fragen oder besonderen Wiinschen stehen
wir lhnen Jederzelt zur Verfligung.

| Buon Appetlto'






BRUSEHETIA Dol e o
' gerostetes Brot mit Toma"teanrfeI‘n, Basilikum und Olivendl : S
VITELLO TONNATO. | e e s S
diinne Kalbsschelben mit Thunﬁschcreme : :

PROSCIUTTO E MELONE =~ dEnL s

Parmaschinken mit Melone : ‘ | ‘ .
COCKTAIL DI GAMBERETTI DhaEld s G TR0
Krabbencocktail e L s ; e

INSALATA MISTA e - D
gemischter Salat | L

- CON GAMBERETTI: = L - 12,90
gemischterSaIatmitG‘arhe‘Ive‘n e , » |
CONVITELLDG i sl s e » L Ao
gemischter Salatmlt Kalbsstrelfen . ' o = ’
CON FRUTTA FRESCA lifi‘}_;;fy e ; 11,50
gemischter Salat mit frl_s:chevm,Qbs»t?{ - : | :
CON TONNO e S . e
gemischter Salat mit Thunﬁsch anea ‘ '
POMODORO E CIPOLLA f s - . B
Tomatensalat mit roten ZW|ebe|n et : ‘ '
CON SALMONE AFFUMICATO E CIPOLLA el
gemischter Salat mit Raucherlachs und Zwiebeln o ‘
CON FORMAGGI VAR o L 1290
gemischter Salat mit verschidenen Kasesorten L

RUCOLA, BURRATA E PUNTE DI FILETTO o e
Rucolasalat mit Burrata und Rinderfiletstreifen









TAGLIOLINI AL LIMONE CON AVOCADO E TATAR DI ‘GAMB‘EFR‘IZ
- frische Pasta mit AvQca_dO - Garnelentatar in Zitronengeschmack

TAGLIOLINI NERI, "cozz‘E‘E GAMBERI
frische Pasta mit Muscheln und: Garnelen in emer
leichten Kwschtomatensauce

TAGLIOLINI BACON E BURRATA E PISTACCHIO

frische Pasta mit Speck Burrata und Pistazien in f_elner Sahnes‘auc‘e :

PACCERI TONNO E BURRATA ’
frische Pasta mit Sashlml Thunfisch -Tatar und Burrata
in emer frelnen Klrschtomatensauce

PACCHERI- PUNTE"DL-FILETTO E BUFALA
~ frische Pasta 'mi‘tvRih’derﬁletstreifen und Biiffelmozzarella

STROZZAPRET! AL PESTO DI RUCOLA E NOCI
frische Pasta mit Rucola‘pasta gavmiert mit Walniissen -

STROZZAPRETI INFERNO )
frische Pasta mit Klrschtomaten und Sardellen Scharf

PAPPARODELLE AL SUGO DI AGNELLO = POMODORI SECCHI
brelte Bandnudeln mit Lammﬁletstretfen und getrockneten Tomaten

PAPPARDELLE ZUCCHINI E GAMBERI S
breite Bandnudeln mit Zucchml und Garnelen

18,90

1990

19.90

1990

19.90

15,90

19.90

19,90

1990 ¢



a

MARGHERITA =

- mit Toma‘tensaucé.und_'M"ozzareHa‘
SALAME e

mit Tomatensauce. Mozzarella und Salami
PROSCIUTTO |

mit Tomatensauce, szz_arella und Schinken

NAPOLI 3 =
mit Tomatensauce, Sardellen und Karpern

PROSCIUTTO E FUNGHI el
mit. Tomatensauce Mozzarella Schinken und Champlgnons

SALAME E FUNGHI
mit Tomatensauce Mozzareila Salaml und Champxgnons

 DIAVOLA e ,
mit Tomatensauce, Mozzarella und scharfer Salami

TONNO
mlt Tomatensauce Mozzarella Thunﬁsch und roten ZWI@beh’]

© CALZONE .
mit Tomatensauce Mozzareila Schmken Salaml und Champlgnons

QUATTRO STAGIONI
mit Tomatensauce, Schlnken Sa!aml Ollven und Champagnons

CAPRICIOSA o .A ,
mit Tomatensauce, Mozzarella Schlnken Salam: Peperonl und Champignons

VEGETARIANA S :
mit Tomatensauce Mozzarella und satsmnalem Gemuse

PARMA : s
mit Tomatensauce, l\/lozzarella Parmaschmken Parmesansphttern und Rucola

FRUTTI DI MARE :
mit Tomatensauce, Mozzarella und Meeresfriichten

QUATTRO FORMAGGI
mit Mozzarella, Gorgonzola, Edamer und Parmesan

GAMBERETTI
mit Tomatensauce, Mozzarella, Sahne, Schrimps und Rucola

9,50

1090
o0 £
090

s B0

11,90

1290

Wy

13,90
14,90

14,90

1590 ¢
‘16,90‘ |
16,90
.16;9_0

16,90



CAPRESE Y Wi i e L BY e
- mit Mozzarella, Tc}m_ate_n,"Burrata und Basilikum ' .

DARMA L e » e g
mit Mozzarella, Parmaschinken, Parmesan, Rucola und Tomaten . , '
ROASTBEEF e S e e g e
mit Mozzarella, Roastbeef Burrata und Tomaten o | S e
SALMONE Sl e oy
mit Mozzarella, Sahne, Lachs, Tomaten und Rucola = e i e
CARBONARA B n e e D e F o e e
mit Mozzarella Speck El dnd Parmesan o s :
VERDURES e | - o IR00 e
mutMozzarella und samonalem Gemuse 5 ; ‘ 4 : &

-~ SALSICCIA E PORCINI » _ .o e
mit Mozzarella, Salsiccia und Steinpilzen
GORGONZOLOA E SPINACI ‘ o0 e
mit Mozzarella, Gorgonzola Splnat nd Tomaten ‘ | ; '
RUSTICE. . e i . 1990 €
mit Mozzarella, scharfer Salaml Champ1gnons SaISICC|a und ZWlebeln ‘
SPADAE MELANZANE i o - L B s
mit Mozzarella, Aubergme und Schwertﬁsch Carpacc;o : &
GAMBERI E PISTACCIO f-::i; L - . | 2090 €
mit Mozzarella, Garnelen Pls‘[amen und Tomaten ' ’ » .
WONTANARD % i e e L | . 1990 ¢
mit Mozzarella, Speck, Champ|gnons und Edamer e o S
CASAROCCIA Lo S HS0 g
mit Mozzarella, Sardellen Tomaten Kapern und Knoblauch : ‘

FUCOSA ; M salOtne e
mit Mozzarella, Salsiccia, scharfer Salaml und Ch1||| o ]

WAS IST DER UNTERSCHIED ZWISCHEN PIZZA UND PINSA?

Pizza ist ein klassisches italienisches Gericht, das aus runden, flachen Teigboden besteht, der mit Tomatensauce Kase und

verschiedenen Beldgen belegt wird. »

Pinsa ist eine neue Variante, die ihren Ursprung in Rom hat. Der Teig fiir Pinsa wird : aus einer Mlschung von verschiedenen

Mehlsorten hergestellt, dies fiihrt zu einer leichteren und luftigeren Textur. Die Zubereitung von Pinsa erfordert eine langere
Ruhezeit des Teigs, dies fiithrt zu einem besonderen Geschmack und einer knusprigen Kruste.

Zusammenfassend Idsst sich sagen, dass der Hauptunterschied zwischen Pizza und Pinsa in der Teigzubereitung liegt.
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AFRI COLA &
'AFRI BLUNA ORANGE -

AFRIMEZZO MIX
AFRI BLUNA ZITRONE

AFRI COLA LIGHT

UBELE APFELSAFT /~SCHORLE
UBELE JOHANNISBEERE /-SCHORLE
UBELE MARACUJA /~SCHORLE -
UBELE ORANGENSAFT/ SCHORLE

TEINACHER MANGO MARACUJA-ORANGE
TEINACHER- JOHANNISBEER HOLUNDER

- TEINACHER MINERALWASSER
TEINACHER MINERALWASSER
BITTERLEMON

TONIC WATER

BIO EIS TEE ZITRONE -

j?m/ Db

HACKER PSCHORR MUNCHENER HELL
HACKER PSCHORR MUNCHENER HELL

PAULANER WEISSBIER
PAULANER WEISSBIER =
RADLER ’
RADLER

Q%WWW

PAULANER WEISSBIER KRISTALL
PAULANER WEISSBIER ALKOHOLFREI
HACKER PSCHORR HELL ALKOHOLFREI
FURSTENBERG PILS

033l
033
033

0,33

033l
03
0.3l
0ol

0,3l
0,33
0,33l
0,251

0,751
02
0.2l

Dag

ol

0.3l
0.5
0.3l
0.5!

0,31

05
0,51
0,5l
0331

390

3.90
3,90

3.90
390

1390
390

3.90
3.90

590

3,90
3,00
4,50
3,90
3.90
3.90

4.50
3.50
4.50

b
4,50
o0

4,50
4,50
4,50
3,90
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PRIMITIVO PUGLIA 1GT PICClNI
Helle Kirsche, umhiillt von Schokolade und Nelken, Vanille und Ka-
kaonoten. Lang anhaltender Abgang mit stifRer Lakritze und Fe_ltgen

ONDA DEL TEMPO PUGLIA IGT AMASTUOLA

Vielschichtige Aromen von Brombeeren, Kirschen und Pflaumen’
verbinden sich mit dunkler Schokolade, Tabak und Pfeffer Kraftlg
ausgewogen und mit langem Abgang. '

ROSSO DI MONTALCINO DOC VILLA AL CORTILE
Ein agiler, schlanker Sangwonese lebendig und voller Energle wie
es fiir einenjungen \/etrtre,ter typisch ist. Rote Friichte dominieren

das Aroma, begleitet von einem kraftvollen, trockenen Geschmack.

 GARDA MARZEMINO DOC TREPIO CASELLO BONDONI
Sein Duft ist intensiv und reich an Noten von roten Friichten, bal-
samischen Anzeichen und Marmelade. Der Geschmack ist kraﬁvoll
sauber vollmundlg rund m1tgro@er Strucktur. -

AMORE DELLA VSLPOLICELLA DOC SAN CASSIANO

Ein verfiihrerisches Bukett aus Kirsche, Pflaume. Feige, Vanille und ,

Gewdirzen. Am Gaumen druckvoH elegant mit fruchtlgem Schmelz
und einem langen, samtlgen Nachhall :

BRUNELLO DI MONTALCINO ARGIANO
Im Duft vereinen sich reife Klrschen Brombeeren und die wilde

Krautermischung der Macchia, Am. Gaumen kommen fruchtige Aro-

men mit einem Hauch Wacholder und Lakﬂtz hlnzu ‘ :» ‘

ST. MAGDALENER SCHALLERHOF DOC CASTELFEDER

Der Wein duftet nach Schlehe, Preiselbeeren, Klrschen Nelken und
Marmeladen. Am Gaumen vollmundlg saftig, femwurzlg mit zarten
Bitternoten, seidiger Tectur und langem Nachhall..

35.00

29.00 -

3500

34,00
75,00
90,00

42,00



LUGANA CA DEL LAGO
‘Noten von Apfel, Banane und einer blihenden BlumenW|ese Ein
bezaubernder Lugana

VERNACCIA DI SAN GIMIGANO DOCG GEOGRAFICO
Frisch und aromatisch, mit Zitrusnoten, Apfein und floralen Nuan-

cen, begeistert dieser Weilwein am Gaumen mit Iebendlger Saure

und elegantem Abgang

BIANCO TOSCANA IGT VILLA ANTINORI

Strohgelber Wein mit zarten Blitenaromen, Bananen - Ananasnoten.

Ausgewogener: Geschmack mit mineralischem Finale.

SAUVIGNON BLANC [T COLLAVINI
- Dieser Sawignon Blanc ist sortentypisch, frisch und fein strukturiert
mit einem Bouget von Salbei, Holunder und Tomate. Geschmacklich
ist er rassiq, fruthtig und mineralisch.

* CHARDONAY GAUN IGT LAGEDER
Goldgelb und grunllch schlmmemd in der Nase mmerahsch mit

Feuerstein. Fein- cremlger Mund mit Aprlkosennoten Exotik, dichte,

schmelzige Struktur Elegante Sal2|gke|t und dennoch voller Power.

SAUVIGNON WINKL ALTO ADIGE DOC CANTINA TERLAN
Frisch und aromatisch, mit Noten von Stachelbeeren exotischen
Friichten und Holunderbliten ist dieser Wein- €in unvergesslicher
Topwein. Am Gaumen Iebend;g elegant und mlt einem minerali-
schen abgang. Sl ' "

CIVITAS PECORINO IGP LUNARIA S
Markanter Duft nach getrocknetem Apfel, Bliiten und einem Hauch
Krauterlikor. Auch im Mund schon wiirzig, dabei saftlg mit frischer,
zitrusartiger Saure.

135,00

28.00 -

29,00

29,00
36,00

57,00

35,00



